
VITIGNO 100% Barbera.

GRAPES 100% Barbera.

SUOLO Terre marnose con sfumature di argilla, esposizione a sud, 
altitudine 260 m s.l.m.

SOIL Marly soil with presence of clay, southern exposure, 
altitude at 260 m asl.

COLORE Rosso rubino carico.

COLOUR Deep ruby red.

PROFUMO Intenso con note di mora, frutta rossa e spezie.

AROMA Intense with hints of blackberry, red fruit and spices.

GUSTO Delicatamente fresco, morbido, succoso e persistente.

TASTE Delicately fresh, soft, juicy and persistent.

VINIFICAZIONE 15 giorni di macerazione sulle proprie bucce.

VINIFICATION 15 days of maceration on the skins.

AFFINAMENTO Almeno 12 mesi in acciaio.

AGEING At least 12 months in stainless steel tanks.

TEMPERATURA DI SERVIZIO 18°C.

SERVING TEMPERATURE 18°C.

ABBINAMENTI Arrosti, selvaggina e formaggi di media stagionatura.

FOOD PAIRING Roasted meat, wild game and medium-aged cheese.
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